
Spumante extra brut dal perlage raffinato 

e brioso. Asciutto, strutturato, armonico e 

secco al palato, con una sapidità decisa e 

caratteristica. Bouquet di grande ampiezza, 

elegante ed avvolgente, ricco di sentori di mela 

golden matura e agrumi con fragranze floreali 

d’acacia e glicine. Servire a 8-9°C.

Extra brut sparkling wine with a refined and lively 

perlage. Crisp, structured, harmonious and dry 

on the palate with a strong characteristic flavour. 

The bouquet is broad, elegant and pervasive, rich 

in notes of ripe golden apple and citrus with floral 

fragrances of acacia and wisteria. Serve at 8-9°C.
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SCHEDA TECNICA / TECHNICAL INFORMATION
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VITIGNO Glera

Varietal 

ZONA DI PRODUZIONE Area DOCG Valdobbiadene (vigneti di proprietà)

Area of origin DOCG Valdobbiadene Area (family-owned vineyards)

VINIFICAZIONE In bianco, con pressatura soffice e resa massima 70%

Winemaking Off skins using soft pressure with a maximum yield of 70%

SPUMANTIZZAZIONE Metodo Charmat (autoclave)

Sparkling winemaking method Charmat Method (autoclave)

GRADAZIONE ALCOLICA 11,5% Vol.

Alcohol

RESIDUO ZUCCHERINO 4 g/l

Sugar residue

PRESSIONE 4,8 - 5,2 atm.

Pressure

COLORE Giallo paglierino, perlage brioso e fine

Colour Straw yellow, the perlage is lively and fine

PROFUMO Al naso rivela un intenso bouquet di mela, sambuco e glicine

Bouquet On the nose there is an intense bouquet of apples, elderflower and 
wisteria

GUSTO Spumante secco e fragrante con grande struttura e ricchezza minerale

Taste A dry and fragrant sparkling wine with excellent structure and mineral 
quality

ABBINAMENTI Aperitivo eccellente, ideale in abbinamento con crostacei e crudità 
 di pesce

Food affinities Excellent as an aperitif, ideal with shellfish and raw fish dishes.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8° - 9° C

Serving temperature

FORMATI 0,75 Lt   -  1,5 Lt

Available sizes

CONFEZIONE Imballo da 6 bottiglie

Pack Case of 6 bottles


