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Prosecco Doc
Rosé Brut
Millesimato

Spumante rosé fresco e delicatissimo
dal color rosa brillante e perlage fine ed
elegante. Bouquet floreale e fragrante con
note di agrumi e frutti di bosco. Sorso vivace,
morbido ed avvolgente con una piacevole

vena minerale.

An elegant sparkling Brut with a fine and
persistent perlage. This rosé wine made from
selected grapes is filled with highlights and has an
inlense fragrance of red fruits. Serve at 8-9°C.




PROSECCO DOC
ROSE BRUT
MILLESIMATO

SCHEDA TECNICA / TECHNICAL INFORMATION

VITIGNO
Varietal

90% Glera, 10% Pinot Nero

ZONA DI PRODUZIONE
Area of origin

Nord della provincia trevigiana
North of the province of Treviso

VINIFICAZIONE

In bianco, con pressatura soffice e resa massima 70%

Winemaking

Off skins using soft pressure with a maximum yield of 70%

SPUMANTIZZAZIONE
Sparkling winemaking method

Metodo Charmat (autoclave)
Charmat Method (autoclave)

GRADAZIONE ALCOLICA
Alcohol

11,5% Vol.

RESIDUO ZUCCHERINO
Sugar residue

8¢l

PRESSIONE
Pressure

4.8-52atm.

COLORE
Colour

Rosato tenue e delicato
Delicate soft pink

PROFUMO
Bouquet

Intenso con sentori di frutti di bosco
Intense with hints of forest fruits

GUSTO
Taste

Pieno e vellutato, piacevole di corpo
Full and velvety with a pleasant body

ABBINAMENTI
Food affinities

|deale a tutto pasto e con cibi saporiti
Ideal throughout the meal and with highly-flavoured dishes

TEMPERATURA DI SERVIZIO
Serving temperature

8°-9°C

FORMATI
Available sizes

0,75 Lt

CONFEZIONE
Pack

Imballo da 6 bottiglie
Case of 6 bottles

0BBIAD .

LD
N 906

M%RET

Ve

AZIENDA AGRICOLA MARSURET - SOCIETA AGRICOLA S.S.
Via Barch, 17 - 31049 Guia di Valdobbiadene (TV) ltaly
Tel. +39 0423 900139 Fax +39 0423 904726

Email marsuret@marsuret.it www.marsuret.it




